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Abstract of EP0648458 

A cooking vessel having an aluminium base plate 
and a ferromagnetic insert, heatable by an 
induction field, in the base. The technical problem 
is to design a cooking vessel which can be used 
in an induction heating field such that the insert 
contributes to the stabilisation and reinforcement 
of the cooking vessel. As insert, a ring (5) made 
of a ferromagnetic substance is let into an 
annular groove (4) of the aluminium base plate 
(2). 
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(E) Kochgeschirr mit einer Aluminiumbodenpiatte. 

@ Ein Kochgeschirr mit einer Aluminiumbodenpiat- 
te und einem ferromagnetischen. durch ein Induk- 
tionsfeld erhitzbaren Einsatz im Boden. Das techni- 
sche Prolem ist sine solche Ausbildung eines in 
eInem lnduktionshei2rfe!d einsetzbaren Kochge- 



schirrs. daB der Einsatz zur Stabilisierung und Ver- 
steifung des Kochgeschjnrs beitragt. Als Einsatz ist 
ein Ring (5) aus einem ferromagnetischen Stoff in 
eine Ringnut (4) der Aluminiumbodenpiatte (2) ein- 
gelassen. 
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*Beschreibung 

y Die Erfindung betrifft ein Kochgeschirr mit einer 
Aluminiumbodenplatte und einem fen'omagnetischen. 
durch ein Induktionsfeld erhitzbaren Einsatz im Boden. 

Das Kochgeschin' ist als Kbchtopf, Kasserole, 
Pfanne, Bratgeschirr Oder dergleichen ausgebildet. Das 
Kochgeschin- kann aus Aluminium bestdlen. Das Koch- 
geschin- aus einem anderen Werkstoff kann auch mit 
einer Aluminiumbodenplatte zur Verbesserung der 
Heizwirkung ausgestattet sein. Diese Aluminiumboden- 
platte ist fur einen guten und schnellen WarmeOber- 
gang wichtig. 

FQr Induktionsheizfelder sind solche Kochgeschinre 
mit Aluminiumbodenplatte uribrauchbar, weil das 
magnetische Induktionsfeld in den Aluminiumwerkstoff 
nicht eindringen kann. Die WO 88/03 379 beschreibt 
eine ferromagnetische Platte als Einsatz im Bodenbe- 
reich. Hier muS weitgehend auf die vorteilhafte Wirkung 
einer Aluminiumbodenplatte verzichtet werden. 

Die DE-A-3713660 beschreibt ein Kochgeschin- 
gemafi dem Oberbegriff des Anspruchs 1. bei dem 
beim GuB ein plattenfOrmiger Einsatz aus ferromagneti- 
schem Werkstoff in die Aluminiumbodenplatte einge- 
formt ist. Infolge der unterschiedlichen thermischen 
Eigenschaften des ferromagnetischen Werkstoffes und 
des Aluminiums sind fur die Einbettung besondere 
Gestaltungen notwendig. 

Aufgabe der Erfindung ist eine genaue Ausrichtung 
und Halterung des Einsatzes und eine stoffreine Wie- 
derverwertung des Kochgeschirrs. 

Diese Aufgabe wird nach der Erfindung dadurch 
gelOst, daB als Einsatz ein Ring aus einem ferromagne- 
tischen Stoff in eine Ringnut der Aluminiumbodenplatte 
eingelassen ist und daB die Rftnder der Ringnut als BOr- 
delrSnder den Ring ubergrefen. 

Die Erfindung unterscheidet sich insofern vom 
Stand der Technik, als der als Ring ausgebildete Ein- 
satz innerhalb der in die Bodenplatte eingearbeiteten 
Nut genau ausgerichtet und durch den BOrdelrand fest- 
gehalten ist. Trotzdem laBt sich der Ring auch wieder 
leicht trennen oder auslOsen, so daB bei der Aufarbei- 
tung und Wiederverwertung des tochgeschirrs keine 
ProWeme auftreten. Der Ring stabilisiert die venweiche 
Bodenplatte und erhOht so die Festigkeit des Kochge- 
schirrs. 

Eine besonders gute magnetische Wechselwirkung 
erreicht man dadurch, daB der Ring aus Eisenblech 
besteht. Ein solcher Ring ist preiswert und laBt sich ein- 
fach bearbeiten. 

Eine stabile und dauerhafte Einbettung des Rings 
wird dadurch erzielt. daB die Tiefe der Ringnut 20 bis 40 
% grOBer als die Dicke des Rings ist. 

Ein AusfOhrungsbeispiel der Erfindung wird unter 
Bezugnahme auf die Zeichnung eriautert. in der darstel- 
len: 

Fig. 1 einen Schnitt durch eine Pfanne, 
Fig. 2 eine Unteransicht zu Fig. 1 und 



Rg. 3 eine vergrOBerten Ausschnitt III in Fig. 1 . 

Die Erfindung wird anhand einer Pfanne als Koch- 
geschirr eriautert. Fig. 1 zeigt einen Schnitt durch eine 

5 Pfanne 1 aus Aluminium. Die Pfanne 1 hat eine Alumi- 
niumbodenplatte 2 und einen Griff 3. In der Aluminium- 
bodenplatte 2 ist eine Ringnut 4 ausgenommen. 
vorzugsweise spanabhebend geformt. 

In die Ringnut 4 ist ein Ring 5 aus Eisenblech ein- 

10 gesetzt. Der Ring ist lackiert. Eisenblech ist ein magne- 
tisierbares Material mit feromagnetischen 
Eigenschaften. Es kann also eine Wechselwirkung mit 
einem Magnetfeld erfblgen. Ein Induktionsfeld bewirkl 
eine Ewarmung des Rings 5. 

IS Die Rander der Ringnut 4 sind als Bdrdelrander 6 
Qber die Kanten des Rings 5 gezogen, so daB der Ring 

5 fbrmschlOssig festgehalten Ist. Der Ring hat eine 
Dicke von etwa 1 mm. Die Ringnut hat eine Tlefe bis zu 
1 ,8 mm Oder mehr. Die Tiefe der Ringnut ist also 20 bis 

20 40 % grOBer als die Dicke des Rings. Die Bdrdelrander 

6 sind stabil ausgebildet. so daB ein Abfallen des Rings 
5 ausgeschlossen ist. 

Der Ring 5 wird auf einem Induklionheizfeld schnell 
und sicher erwarmt. Die Warme wird auf den Pfannen- 
25 boden und die Ptoine Qbertragen. 

PatentansprQche 

1. Kochgeschirr (1) mit einer Aluminiumbodenplatte 
30 (2) und einem ferromagnetischen, durch ein Induk- 
tionsfeld erhitzbaren Einsatz im Boden, dadurch 
gekennzeichnet. daB als Einsatz ein Ring (5) aus 
einem ferromagnetischen Stoff in eine Ringnut (4) 
der Aluminiumbodenplatte (2) eingelassen ist und 

35 daB die Rander der Ringnut (4) als BOrdelrander (6) 
den Ring (5) ubergreifen. 

2. Kochgeschin- nach Anspruch 1, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB der Ring (5) aus Eisenblech besteht. 

40 

3. Kbchgeschin^ nach Anspruch 1 Oder 2, dadurch 
gekennzeichnet, daB die Tlefe der Ringnut (4) 20 
bis 40 % grOBer als die Dicke des Rings (5) ist. 

45 Claims 

1 . Cooking vessel (1 ) comprising a bottom plate made 
of aluminum and an insert in the bottom plate which 
consists of a ferromagnetic material and can be 

so heated by an induction field, characterized in that 
the insert is in the form of a ring (5) made of a fen^o- 
magnetic material and is embedded into a ring 
groove (4) of the bottom plate (2) made of alumi- 
num amd that the edges of the ring groove (4) over- 

55 lap the ring (5) in the form of beaded edges (6). 

2. Cooking vessel according to claim 1 , characterized 
in that the ring (5) consits of sheet iron. 



EP 0 648 458 B1 



3. Cooking vessel according to claim 1 or 2, charac- 
terized in that the depth of the ring groove (4) is 
between 20 and 40 % greater than the thickness of 
the ring (5). 

5 

Revendications 

1. Recipient de cuisson (1) avec une plaque de base 
(2) en aluminium et un insert ferromagn6tique. 
chauffd par un champ inducteur, dans la base. io 
caract^ris^ en ce qu'un anneau (5) en matidre fer- 
romagn^tique est ench§ss6 comme un insert dans 
une rainure (4) annel^e de la plaque de base (2) en 
aluminium et que les bords de la rainure (4) 
annel6e recouvrent Tanneau (5) comme des collets is 
rabattus (6). 

2. Recipient de cuisson selon la revendication 1, 
caract6ris6 en ce que Tanneau (5) est en tdle de fer. 

20 

3. Recipient selon la revendication 1 ou 2, caract6ris6 
en ce que la profbndeur de la rainure (4) annel6e 
est de 20 ^ 40 % plus grande que I'^isseur de 
Tanneau (5). 
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